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GERMAN / DEUTSCH

SHRURT

Pflanzenbasiert Vegetarisch @
Glutenbewusst @ Fisch reich an Omega-3-Fettsauren

Bei Nahrungsmittelallergien, Fragen zu Allergenen oder didtetischen
Anforderungen informieren Sie bitte unsere Gastgeber, bevor Sie bestellen.

Unsere Engagement, ein aufSergewohnliches kulinarisches Erlebnis zu
bieten, bedeutet, dass wir besonderen Wert auf die feinsten, saisonalen
Zutaten legen. Gelegentlich konnen Substitutionen vorgenommen werden,
um die hochste Qualitat zu garantieren.



MITTAGSKARTE

IMMER VERFUGBAR

Edamame
Maldon-Salz

Héhnchensalat nach Singapurer Art,
Miso-Senf-Vinaigrette
Mit Zitronengras pochiertes Hahnchen, Karotten,
WeifSkohl, Babyspinat, Bohnensprossen,
Thai-Basilikum, Curry-Cashewkerne

(Vegetarische Variante erhiltlich)

Shiro-Miso-Suppe €9

Hausgemachter Seidentofu, Kombu, Wakame

Wok-Gericht des Tages
Bitte fragen Sie Thren Gastgeber
(Vegetarische Variante erhiltlich)

Teriyaki-Sirloin-Steak vom Angusrind *
Wasabi-Creme, Babyspinat

Gebratener Atlantischer Lachs *

Wasabi-Glasur, sautierte Broccolini, Yakisoba-Sauce

BENTO-BOX

Bento-Box des Tages *

Tagliche Kombination aus Salat, Nigiri (2 Stiick),
Maki (2 Stiick), Bao, exotischem Obstsalat und Dessert
(Vegetarische Variante erhéltlich)

Bitte fragen Sie Ihren Gastgeber

ZUM TEILEN

Empfehlung: Degustationsplatte
Sakura Sushi Master *
Jeweils 2 Stiick

Gelbschwanz-Sashimi
Tataki vom Blauflossen-Thunfisch
Sake Aburi Nigiri / Ebi Nigiri
Spicy Tuna Hosomaki
Lachs- und Avocado-Uramaki

California Uramaki

* Gesundheitshinweis: Der Verzehr von rohem oder nicht vollstindig durchgegartem
Fleisch, Gefliigel, Meeresfriichten, Schalentieren oder Eiern kann das Risiko einer
Lebensmittelvergiftung erhohen, insbesondere wenn Sie an bestimmten Krankheiten leiden.



MITTAGSKARTE

SASHIMI

Sashimi Moriawase * G0
Auswahl von 9 Stiick

Sashimi * Gc)(©3)

3 Stiick

SIGNATURE SASHIMI

Gebratener Lachs * ©9
Teriyaki

Gelbschwanzmakrele *

Jalaperio, Koriandercreme

Tataki vom Blauflossen-Thunfisch *

Aioli mit griinen Chilis

NIGIRI SUSHI
2 Stiick

Sake * (60 (03)

Lachs, Shiso-Salsa

Sake Aburi * €0

Gebratener Lachs, Teriyaki

Akami * €9

Blauflossen-Thunfisch, Wasabi-Sojasauce

Hamachi *
Gelbschwanzmakrele, siifS-scharfe Thai-Fischsauce

Ebi

Garnelen, Spicy Mayonnaise

* Gesundheitshinweis: Der Verzehr von rohem oder nicht vollstindig durchgegartem
Fleisch, Gefliigel, Meeresfriichten, Schalentieren oder Eiern kann das Risiko einer
Lebensmittelvergiftung erhohen, insbesondere wenn Sie an bestimmten Krankheiten leiden.



MITTAGSKARTE

HOSOMAKI
4 Stiick

Griiner Spargel €9
Sesamdressing, Soba Cha

Avocado @) €0

Misosauce, Sesam

Spicy Tuna * ©9
Tatar vom Blauflossen-Thunfisch,

Sriracha-Mayonnaise

Gelbschwanzmakrele *
Jalapefio-Mayonnaise, Tobiko

Lachs * €0

Frisches Basilikum

URAMAKI
4 Stiick

Lachs und Avocado * 0

Frisches Basilikum

Spicy Tuna * ©9

Spargel, Sriracha-Mayonnaise

California
Krebs, Avocado, Tobiko

Garnelen-Tempura

Gurke, Furikake aus aromatischen Krautern

Avocado und Gurke ® G0

Ponzu-Sauce, eingelegte rote Zwicbeln

ERFRISCHEND

Eiscreme aus gerostetem
schwarzem Sesam (0

Kokossorbet 8 G0
Schokoladensorbet ) €0
Mango-Limetten-Sorbet ©9

Togarashi-Gewiirze

* Gesundheitshinweis: Der Verzehr von rohem oder nicht vollstindig durchgegartem
Fleisch, Gefliigel, Meeresfriichten, Schalentieren oder Eiern kann das Risiko einer
Lebensmittelvergiftung erhohen, insbesondere wenn Sie an bestimmten Krankheiten leiden.
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